CABERNET FRANC

TINTO / SAFRA 2022

Este vinho foi elaborado com 100% de uvas Cabernet Franc e vinificado em nosso conceito MICROLOTE
de Microlote, que se traduz em uma tiragem limitada e exclusiva. Nossos vinhedos estdo

situados a 1150 metros acima do nivel do mar e o trago geogréfico fundamental é a C/A\B E R N ET
amenidade do microclima tropical de altitude. O vinho maturou por 12 meses em barricas

de carvalho francés de primeiro uso, resultando em um varietal distinto, elegante e FRANC
equilibrado, que expressa nosso terroir de maneira Unica. SAFRA 2022

ASPECTOS TECNICOS ASPECTOS SENSORIAIS

[EOR ALCOOLICO VISUAL

l 3 6 O0 Vermelho rubi profundo.
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COMPOSICAO OLFATIVO

100% Cabernet Franc Possui notas arométicas de frutas
negras como ameixa e cassis,

Tempo de fermentacao em harmonia com notas mentoladas

alcodlica: 15 dias e toques de especiarias como &
pimenta preta e cravo. <

Tempo de fermentacdo 3

malolatica: 30 dias £
GUSTATIVO >

E
Temperatura de fermentacdo Possui taninos robustos =

alcodlica: 22°C a 26°C e equilibrados pela acidez viva.

Final persistente, com notas

Maturagdo em carvalho: de especiarias.

12 meses

CEPAS DIAMANTINAS




